
Gartenkamin – mit Backstein und
Räucherkammer  

 

Artikel-Nr.: AM1630
EAN13: -
HS kód: -  

 

  

Produktvarianten:  

 

  

Produktparameter:  

 

  

Beschreibung des Produkts:  

Dieser Gartenkamin ist die ideale Wahl für alle, die die traditionelle Atmosphäre eines Feuers genießen und Speisen auf klassische
Weise zubereiten möchten. Er bietet die Kombination aus Grillen, Backen und Räuchern in einem Gerät und gewährleistet so
vielfältige Einsatzmöglichkeiten bei Familienfeiern, geselligen Zusammenkünften oder ruhigen Abenden im Garten. Dank seiner
robusten Metallkonstruktion und hochwertigen Verarbeitung garantiert er eine lange Lebensdauer und einen zuverlässigen Betrieb.
Dank seines Standorts unter einer Pergola oder einem Dach behält er zudem auch bei minimalem Wartungsaufwand sein zeitloses
Aussehen. Eine weitere praktische Lösung ist die Möglichkeit, die Ausrichtung zu wählen – der Feuerraum mit Backstein kann rechts
oder links bestellt werden, sodass sich der Kamin perfekt an Ihren Raum anpasst.

Technische Daten

Gesamtmaße des Kamins: 60 × 115 × 188 cm (B × T × H)
Korpusmaterial: 3 mm starkes Stahlblech, handgeschmiedete Verzierung mit Nieten
Oberflächenbehandlung: Silikon-Einbrennbeschichtung (hochtemperaturbeständig)
Innenmaße der Feuerbox: 50 × 60 × 60 cm (abnehmbarer Grillrost)
Räucherkammer: 50 × 60 × 80 cm (Hängerost + Haken)
Backstein: Granit 340 × 340 mm (Braten, Sautieren, Backen)
Schornstein: Länge 2 m, Querschnitt 240 × 240 mm (andere Längen sind auf Wunsch lieferbar)
Regelung: 2 Klappen (Zufuhr/Abluft) zur präzisen Temperatureinstellung im Räucherofen
Untergrund: waagerecht, nicht brennbar – Betonplatte oder Fliesen
Gewicht: ca. 150 kg

Funktionen und Features

3 in 1: Grillen auf dem Grill, Backen auf einem Granitstein und Räuchern in einer separaten Kammer
Die Metallkonstruktion nimmt keine Gerüche oder Düfte an (auch zum Räuchern von Fisch geeignet)
Stabiles Temperaturregime dank zwei Klappen – vom sanften Trocknen bis zum Vollräuchern
Abnehmbarer Rost erleichtert die Handhabung und Reinigung der Feuerbox
Langlebige Oberfläche für lange Lebensdauer bei richtiger Positionierung
Original Eigenkonzept – Teile und Zubehör, die Sie bei anderen Herstellern nicht finden

Ideal für

Kleinere Gartensitzplätze unter einer Pergola oder in einem Pavillon
Grillen von Fleisch, Gemüse und Backen auf Stein (Steaks, Gemüse, Pfannkuchen)
Räuchern von Fisch, Käse und Fleisch mit Temperaturregelung und Rauchzirkulation
Liebhaber traditioneller Küche über dem Feuer mit minimalem Wartungsaufwand

Packungsinhalt

Kompletter Kaminkorpus aus Metall mit Schamottesockel
Grillrost – hängend, abnehmbar
Backstein (Granit) 340 × 340 mm
Räucherhaken – 4 Stück + Hängegitter für Räucherofen
Schornsteinmontage 2 m
Eingebautes Thermometer zur Kontrolle der Temperatur im Räucherofen

Empfohlenes Zubehör (nicht im Lieferumfang enthalten, kann aber auf dem Foto
abgebildet sein), muss separat bestellt werden

 



Glocke
Wappen mit Initialen
Grillmotor inkl. Nadel
Tropfschale aus Edelstahl
Wasserkocher

Warum dieses Produkt wählen?

Universalgerät für Grill, Stein und Räucherofen in einem Gehäuse
Massiver 3-mm-Stahl und Granitstein = Haltbarkeit, Stabilität und hervorragende Wärmeleistung
Einfache Temperatur- und Rauchkontrolle dank eines Klappenpaares
Nimmt keine Gerüche an – reine Aromen auch nach dem Räuchern aromatischer Lebensmittel
Geeignet für Pergolen – mit minimalem Pflegeaufwand behält es lange sein schönes Aussehen

Empfehlungen für Installation und Verwendung: Auf einer ebenen, nicht brennbaren Oberfläche aufstellen und Sicherheitsabstände
zu brennbaren Materialien einhalten. Um das Aussehen und die Haltbarkeit zu erhalten, empfehlen wir die Installation unter einem
Dach (Pergola) und die regelmäßige Reinigung der Rauchgaskanäle.
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